Fisa de lucru pentru elevi-Preparate lichide
Domeniul de pregatire de baza: TURISM SI ALIMENTATIE

Modulul: Sortimentul de preparate si bauturi Clasa: a X-a

1 Completati aritmogriful urmator: 0.5 puncte/ raspuns corect
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1 Operatie care se efectueaza dupa primele clocote la realizarea supelor cu oase
2 Prelucrare preliminara la faina

3 Dau indicatii cantitative pentru realizarea preparatelor culinare

4 Eliminare umeda de impuritati de pe materii prime

5 Echipament ermetic inchis pentru realizarea preparatelor lichide

6 Carne folosita la ciorba ardeleneasca

7 Dezinfectant pentru oua

8 Operatie de eliminare a suspensiilor la supe limpezi

9 Denumirea preparatelor lichide ce se pot servi la cina

10 Materie prima folosita pentru limpezire (3 cuvinte)



11 Locul ocupat de preparatele lichide intrun meniu simplu

12 Operatie de prelucrare la carne pentru obtinerea perisoarelor
13 Forma de taiere a morcovilor la unele ciorbe

14 Denumirea strugurilor verzi adaugate la ciorbe, pentru acrire
15 Paste fainoase subtiri, realizate in industria alimentara

16 Verdeata ce se adauga cu putin timp Tnainte de servirea preparatelor lichide
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Solutie in rezolvarea fisei de lucru-REBUS
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